
Vi accogliamo così....

Focaccia ai Ciccioli e Riduzione di Bonarda 
Shortino di Ristretto della Nonna 

...si comincia con

I Salumi di Piero Magrotti di Montesegale
 Salame, Coppa, Pancetta di Varzi i.g.p. 

Pan Brioches Miele e Sale Maldon, con Paté di Vitello 
Gelatina di Cipolle rosse di Breme

  Giardiniera Agrodolce 

Bignola di Baccalà con All y Olii 
Lattughino ai Gamberi con Mousseline di Crostacei 

Ombrina da noi affumicata con salsa Arnason 

Primi

Risotto con Astice e la sua Bisque e Polvere di Limone bruciato 

Plin ripieni di Ossobuco in Gremolada in ristretto di Cappone allo Zafferano 

Secondi.... a scelta tra:

Cappone della tradizione con Castagne e Prugne 

    oppure

Branzino con fumetto alla Zucca e Cime di Rapa

     Dolce

        Bavarese al Pandoro 

 Vini della casa a scelta Sabaghina 

 Pinot Nero vinificato in bianco fermo

 Pinot Nero vinificato in bianco mosso

 Buttafuoco Oltrepò

 Bonarda mossa

€ 75 cad. tutto incluso
Nel prezzo sono comprese 1 Bottiglia a scelta ogni 4 Commensali, Acqua e Caffè
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Istruzioni per la prenotazione del pranzo di Natale 2023

Si può prenotare seguendo le seguenti indicazioni:

-inviare email di richiesta Menu’ di Natale a :
osteriadellamadonna@hotmail.it 
indicando numero Commensali e Cognome 

-Una volta ricevuta nostra risposta di disponibilità, il tavolo
prenotato rimarrà a Voi riservato per 24h.

- Effettuate la scelta tra i due secondi: cappone o branzino
 Segnalate eventuali allergie o altro quindi inviatecelo con la
distinta di bonifico

-Potete procedere al bonifico del 50% dell’importo totale
indicando come causale:

Caparra confirmatoria
Cognome comunicato in fase di prenotazione
Numero commensali
Data evento




